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FÜR IMMUNBIOLOGIE 
UND EPIGENETIK

Betriebsrestaurant
B ÄC H L E  
G A S T R O N O M I E
S T Ü B E W E G 5 1

Max-Planck-Institut

Gelände des MPI für Immunbiologie & Epigenetik,  
Stübeweg 51 (keine PKW-Parkplätze vorhanden)

 
230 Plätze (180 Innenraum & 50 Dachterasse)

 
Bezahloptionen: bar oder Karte (auch kontaktlos) 

 
Speisepläne, Angebotsübersicht, Preise & Details

www.ie-freiburg.mpg.de/mensa

Montag bis Freitag
Frühstück: 9:00 - 10:30 Uhr

Mittagessen: 11:30 - 13:30 Uhr 

Auf der Suche nach einem leckeren Frühstück oder Mittagstisch im Industrie-
gebiet Nord? Das Betriebsrestaurant im „Max-Planck-Institut“ im Stübeweg ver-
köstigt werktags alle Gäste mit einem vielseitigen Speisenangebot.

Täglich zwei wechselnde Gerichte sorgen für Abwechslung. Neben Fleisch und 
Fisch kommt auch immer ein vegetarisches, teilweise veganes, Angebot auf den 
Teller. Zusätzlich stehen Pasta-Varianten und ein Salatbuffet zur Auswahl. Das  
Angebot runden ein Frühstücksangebot, Kuchen, kleine Desserts & Getränke ab.

Betrieben wird die Mensa von Bächle Gastronomie, 
einem regionalen Familienunternehmen, das auch ein 
eigenes Restaurant in Waldkirch führt und den Gästen 
traditionelle badische sowie internationale Küche bietet. 
Bächle Gastronomie bezieht viele Zutaten von lokalen 

Lieferanten, um Frische und Qualität zu garantieren.  
Alle Speisen werden hausgemacht, was jedem Gericht 
eine persönliche und authentische Note verleiht. Das 
heißt für Gäste: bei Max Planck gibt es Mensaessen  
in Restaurant-Qualität.


